Provincia di Cagliari op Italia al Dente 2010

Er ligt een eiland in de Middellandse Zee dat de geuren draagt van de zee, het land en de zo
kenmerkende plant Mirte: Sardinié. Het zuidelijkste deel van dit eiland, waar de Provincie van
Cagliari gelegen is, bestaat uit ongerepte natuur en een prachtige kustlijn. De zee is er kristalhelder
en het panorama verleidelijk en afwisselend. De adembenemende natuur,
de ultieme gastvrijheid en allerhande gastronomische heerlijkheden staan

T garant voor een onvergetelijk verblijf in de Provincie van
5 Cagliari. Zachte zoete lekkernijen op basis van de inheemse
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amandelen en desserts op basis van de plaatselijke ricotta. ﬁ}%ﬁf“

PROVINCIA 01 CAGLIARL  prachtig gedecoreerde feestbroden en diverse jonge en ™ i,
gerijpte kazen gemaakt van verse schapenmelk waar het eiland zo rijk aan is. De C‘Sg% 2.

talloze traditionele gerechten, variérend van gegrild vlees tot op uiteenlopende ;ﬁ
manieren klaargemaakte zeevruchten, worden alle begeleid door de witte en rode

wijnen die het eiland voortbrengt. Ook worden er talloze bijzondere likeuren
gemaakt. Bijvoorbeeld op basis van Mirte.

Tijdens Italia al Dente presenteert de Provincie van Cagliari een bijzondere selectie typisch Sardijnse
specialiteiten van 11 producenten. De presentatie vindt plaats in de A.H.O.l.- Hal van Loods 6, aan
het eind van de Bagagehal, richting trappen naar de Kompaszaal.

Deelnemers:

Likeuren
Liquorficio Ruggero Leongww.ruggeroleone.it

Vleeswaren
Prosciuttificio e Salumificio "B@o Sardo'twww.salumificiofeudosardo.it

Zoetwaren en banket
Durkewww.durke.it
TorronificioStefanoT oddewww.torronificiotodde.i

Groenteconserven, olijven, kruiden
Goy Maiowww.goymaior.it
Agroverdenww.laiagroverdesardegna.com

Kaas

La Societa Cooperativa #agpla "Unione Pastdti
Caseificio Artigiano Frongia

Olijfolie

Argei- Le Fattorie Renoliavww.argei.it

Pasta

Pastificio Cicalo di IsNvww.pastificioisili.it

Wijnen
Cantina Massidda


http://www.ruggeroleone.it/
http://www.salumificiofeudosardo.it/
http://www.durke.it/
http://www.torronificiotodde.it/
http://www.goymaior.it/
http://www.laiagroverdesardegna.com/
http://www.argei.it/
http://www.pastificioisili.it/

Liquorificio Ruggero Leone - likeuren

Traditie en natuurlijke rijkdom worden gedistilleerd tot Sardijnse gastvrijffjdiquorificio Ruggero
Leone worden likeuren gestookt die niet alleen vanwege hun uitgebalanceerde receptuur, maar
misschien nog meer door de kwaliteit van de gebruikte lokale vruchten en kruiden uitmuntend van
smaak zijn. Een ware belofte om de maaltijd mee te openen dan wel af te sluiten! Of het nu gaat om
de traditionele Sardijnse mirto of Filu ‘e Ferru, of om limoncello, zoethout-likeur, of cactus-vruchten-
likeur, het ongerepte bos, het zonnige klimaat en de zwoele avonden van Sardinié komen met de
likeuren van Ruggero Leone wel heel dichtbij!

Ludus Soc. Coop.
www.ruggeroleone.it

Stab. via Pio XIl 09048 Sinnai (CA)
Tel +39 0705778182

Fax: +39 070782266

contactpersoon in Nederland:
Lucia Argiolas, 06-41183056,
lucia_argiolas@hotmail.com

Prosciuttificio e Salumificio "Feudo Sardo" - vleeswaren en worsten

Gelegen in de prachtige vallei aan de rand van het Parco Nazionale del Monte Arcosu biedt de
Prosciuttificio e Salumificio Feudo Sardo een keur aan ambachtelijke vleeswaren en hammen. Alles is
afkomstig van varkens- of schapenvlees. Specialiteiten van het huis zijn de verschillende pancette
beenhammen, worsten en schapenhammen.

Prosciuttificio e Salumificio "Feudo Sardo"
www.salumificiofeudosardo.it

Zona Ind.le di Villaspeciosa (CA)

Tel en fax +390709639742

contactpersoon in Nederland:
Lucia Argiolas, 06-41183056,
lucia_argiolas@hotmail.com

Durke - Maurizia Pala - zoetwaren en gebak
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Durke, gevestigd door mater familias Maurizia Pala, die de tradities van haar geboorteplaats Bitti, in

het hart van Sardinié, met haar dochters heeft uitgebouwd tot een waar koekjesimperium.

Tijdens Italia al Dente kunt u proeven van allerhande Sardijnse zoetigheden zoals de Ossus de Mortu
Mustazzoleddus, Amarettes, Papassinos, Sospiri, Torrone, Pane de saba, en de traditionele Pane
carasau

Durke - Maurizia Pala S.n.c.

www.durke.it

Via Napoli, 66 -09124 Cagliari

Tel. 070/667984 -666782 Telefax 070/672250

mail@durke.com Torro
contactpersoon in Nederland: nificio
Lucia Argiolas, 06-41183056,

lucia_argiolas@hotmail.com



http://www.ruggeroleone.it/
http://www.durke.it/
http://www.salumificiofeudosardo.it/

Stefano Todde - torroni

Al drie generaties lang maakt het familiebedrijf Torronificio Stefano Todde uitstekende
nogaproducten. Alle Torroniworden gemaakt met de zuiverste Sardijnse honing, zonder toevoeging
van suiker of glucose. De Torronizijn verkrijgbaar in de smaken amandel, pinda, pistachenoten,
mirto, limoncello en bittere honing. Een ambachtelijk product van het hoogste niveau.

Torronificio Stefano Todde
www.torronificiotodde.it

Via Strauss, 30 A

09045Quartu Sant 'Elena

Tel. +39070813181 /mob. +393382042244
stefano@torronificiotodde.it

Goy Maior - conserven

Goy Maior is naast olijfolie extra vergine vooral bekend vanwege haar ingemaakte groenten. Zonder
conserveringsmiddelen maakt het bedrijf de smakelijkste en zorgvuldig geselecteerde groenten in, in
olie of op zuur. Voor de groenten op olie wordt gebruikt gemaakt van zonnebloemolie, een natuurlijk
conserveringsmiddel, en voor de zuren wordt gebruik gemaakt van de traditionele azijnrecepten van
de familie. De conserven die zo ontstaan variéren van ingemaakte uien, artisjokken en olijven tot
gegrilde aubergines, wilde kardoem en kant-en-klare sauzen.

Goy Maior cooperativa r.l.
WWW.goymaior.it

Via Guasila s.n.

09040 Guamaggiore (CA)

Tel. +393287057314 / Fax. +39 070985556
info@goymaior.it

Agroverde - kruiden en specerijen

Agroverde is gespecialiseerd in gearomatiseerd zeezout, de bewerking van uiteenlopende kruiden en
specerijen en het aromatiseren van levensmiddelen in het algemeen. Alle aromatische kruiden en
specerijen, in het bijzonder de masah alla sardaen masala verdeijn door het bedrijf Agroverde
ontwikkeld en op de markt gebracht. Ze zijn ontwikkeld voor het aromatiseren van zowel vis- als
vleesgerechten en worden veelvuldig gebruikt in de Sardijnse keuken. .

Agroverde
www.laiagroverdesardegna.com
Via Macchiavelli 2

09043 Muravera (CA)

Fax. +39 1782230433
agroverde.lai@alice.it



http://www.torronificiotodde.it/
mailto:stefano@torronificiotodde.it
http://www.goymaior.it/
mailto:info@goymaior.it
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La Societa Cooperativa Agricola "Unione Pastori" - kaas en zuivelproducten

Sinds 1962 maakt de co6peratie Unione Pastori diverse harde en zachte kazen van zowel schapen- als
geitenmelk dat in Sardinié ruim voorhanden is. Het bedrijf, gevestigd in Nurri (CA), geeft op afspraak
rondleidingen en uitleg over het productieproces van de diverse kazen.

Societa Cooperativa Agricola Unione Pastori
Zona Industriale Taccu

08035 Nurri (CA)

Tel 00390782849060
unionepastori@tiscali.it

Caseificio Artigiano Frongia - kaas en zuivelproducten

Dit kleine familiebedrijf produceert sinds twintig jaar diverse ambachtelijke rauwmelkse kazen op
basis van schapen- en geitenmelk. Zelfs het melken van de dieren gebeurt nog met de hand. Er wordt
dagelijks niet meer dan 500 liter melk verwerkt. De kazen rijpen ondergronds en dus niet in
koelcellen. De dieren grazen op diverse weiden in het gebied van Gerrei, waar zij zich te goed kunnen
doen aan uiteenlopende kruiden en grassen. Dat is terug te proeven in de kazen, waarvan de
pecorino sardo DOP de bekendste is.

Caseificio Artigiano Frongia
Via Cagliari 48

09040 Silius

Tel 0039070959165

Argei - La Fattoria Renolia - olijfolie extra vergine

Dit jonge bedrijf produceert pas sinds 2007 olijfolie onder eigen naam. De olijfbomen zijn gesitueerd
in de Valle del Monte Trempu. In deze naar oleander en mirte geurende vallei gedijen de olijfbomen
van het lokale ras Pibireddu uitstekend. Daarnaast telen zij de cultivar Semidano en Mallocria. Aan
de hand van de modernste technieken kan het bedrijf het beste resultaat verkrijgen. Een lage
zuurgraad en een hoog extractgehalte zijn hiervan het gevolg in zowel de
biologische als 'gewone’ versie van de olijfolie extra vergine Argei.

Argei - La Fattoria Renolia
Via Municipio 16

08030 Gergei (CA)

Tel 00390782808022

www.argei.it



mailto:unionepastori@tiscali.it
http://www.argei.it/

Pastificio Cicalo di Isili - verse, gevulde en gedroogde pasta

In deze ambachtelijke pastafabriek worden zowel verse als gedroogde en gevulde pasta's gemaakt
volgens eigen recept. Voor de bereiding ervan wordt uitsluitend gebruik gemaakt van lokale
grondstoffen van hoge kwaliteit. Niet alleen de smaak is verbluffend lekker, de vormgeving en
verpakking mag er ook zijn! Zo zijn er de culurgionesop basis van aardappel gevuld met mint,
champignon, artisjok, aubergine of pancetta de sebadas,ravioli en droge pasta's zoals de
malloreddusProef zelf maar...

Deze bijzondere pastaproducent verzorgt op beide dagen een speciale pastaworkshop in de
Kompaszaal op de eerste verdieping.

Pastificio Cicalo di Isili
Via Mazzini 4

Isili

Tel 00393479134368
www.pastificioisili.it

Cantina Massida - wijnen

De familie Massida bezit 40 hectare wijngaard in de heuvels van Parteolla, waar de tradties van
ambachtelijk gebakken brood en het behoud van natuurlijke smaken nog altijd zeer levendig zijn.Het
wijnhuis maakt diverse wijnen van inheemse druivensoorten als de Vermentino, Cannonnau, Monica
en Nasco.

Cantina Massidda

Loc. Giuanni Porcu
S.5387 Km 28

09040 Donori (CA)

Tel. +39-347-1435384
Tel-fax + 39-070-749509
massiddavini@tiscali.it

De Provincia di Cagliari is te vinden in de A.H.0.l. Hal van Loods 6 - aan het einde van de Bagagehal
bij de entree naar de Kompaszaal. Hier kunt u alle producten proeven en worden er diverse
demonstraties en proeverijen gegeven onder leiding van Lucia Argiolas. Zij is al jaren woonachtig in
Amsterdam en gespecialiseerd in Sardijnse producten.

De Provincia di Cagliari houdt zich bezig met de promotie van het toerisme en zet zich in voor het
behoud van de ambachtelijke natuurproducten die het land rijk is. Zij stimuleert de handel en stelt
zich ten doel de natuurzuivere producten voor een breder publiek toegankelijk te maken. Met dat
doel voor ogen financiert zij de deelname van bovengenoemde producenten aan Italia al Dente.

Provincia di Cagliari

Assessorato Sviluppo Economico e Attivita Produttive
Via Cadello 9b

Tel. +39-070-4092853 / fax +39-070-4092823

Na afloop van de beurs zijn de producten te vinden bij het bezoekadres in Nederland: Lindenstraat
48, 1015 KX Amsterdam, tel. 020-7580065, mob. 06-41183056, lucia argiolas@hotmail.com
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